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СТУДИЈЕ 
 

КОНКУРС 

ЗА УПИС СТУДЕНАТА У ПРВУ ГОДИНУ 

ОСНОВНИХ СТРУКОВНИХ СТУДИЈА 

ШКОЛСКЕ 2023/24. 

У ПРВУ ГОДИНУ ОСНОВНИХ СТУДИЈА ОДСЕК ЗА ПОЉОПРИВРЕДНО-ПРЕХРАМБЕНЕ 

СТУДИЈЕ У ПРОКУПЉУ УПИСУЈЕ УКУПНО 170 СТУДЕНАТА: 

СТУДИЈСКИ ПРОГРАМ БУЏЕТ САМО-ФИНАНСИРАЊЕ 

РАТАРСТВО И ПОВРТАРСТВО 9 13 

ВОЋАРСТВО И ВИНОГРАДАРСТВО 12 14 

ЗАШТИТА БИЉА 32 8 

СТОЧАРСТВО  12 10 

ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОГИЈА 35 25 

У ПРВУ ГОДИНУ ОСНОВНИХ СТРУКОВНИХ СТУДИЈА МОЖЕ ДА СЕ УПИШЕ 

КАНДИДАТ КОЈИ ИМА СРЕДЊЕ ОБРАЗОВАЊЕ У ЧЕТВОРОГОДИШЊЕМ И 

ТРОГОДИШЊЕМ ТРАЈАЊУ И ПОЛОЖИ ПРИЈЕМНИ ИСПИТ ЗА ПРОВЕРУ ЗНАЊА 

(ХЕМИЈА ИЛИ БИОЛОГИЈА). 

ПРЕ ПОЛАГАЊА ПРИЈЕМНИХ ИСПИТА БИЋЕ ОРГАНИЗОВАНА БЕСПЛАТНА 

ПРИПРЕМНА НАСТВА ИЗ ХЕМИЈЕ И БИОЛОГИЈЕ, А МАТЕРИЈАЛ ЗА ПРИПРЕМУ И 

ПОЛАГАЊЕ ПРИЈЕМНОГ ИСПИТА ДОБИЈА СЕ ПРИЛИКОМ ПРИЈАВЕ НА КОНКУРС. 

СВА ДОДАТНА ОБАВЕШТЕЊА (ТЕРМИНИ, УСЛОВИ ПРИЈАВЕ И УПИСА ИТД.) 

МОГУ ДА СЕ НАЂУ НА ОГЛАСНОЈ ТАБЛИ И ИНТЕРНЕТ АДРЕСИ:  

www.vpps.edu.rs 

ИЛИ ДОБИТИ НА ТЕЛЕФОНЕ: 065/505 22 33,  
069/870 25 00, 
027/324 311 - ЦЕНТРАЛА И  
027/324 878 - СТУДЕНТСКА СЛУЖБА; 

ИЛИ НАЋИ НА ДРУШТВЕНИМ МРЕЖАМА: 



ЗАШТО СТУДИРАТИ ПОЉОПРИВРЕДУ? 

НАЈБИТНИЈА СТВАР ЗА ЖИВОТ, УЗ ЧИСТ ВАЗДУХ И ВОДУ, ЈЕ ХРАНА. ИЗА СВАКОГ 

НАШЕГ ОБРОКА СТОЈИ ДУГ ПРОЦЕС ПРОИЗВОДЊЕ ТЕ ХРАНЕ, ОД СЕТВЕ ДО ЖЕТВЕ, И 

КАСНИЈЕ ОБРАДЕ. У ТОМ ПРОЦЕСУ УКЉУЧЕН ЈЕ ВЕЛИКИ БРОЈ ЉУДИ, ТАКО ДА УВЕК 

ПОСТОЈИ ПОТРЕБА ЗА СТРУЧЊАЦИМА У ПОЉОПРИВРЕДИ, КОЈИ ЗНАЈУ УПРАВЉАТИ 

ТИМ ПРОЦЕСИМА. ЗБОГ ТОГА ИЗБОР ДА СТУДИРАТЕ ПОЉОПРИВРЕДУ ЈЕ КОРАК ДО 

КАРИЈЕРЕ У ЈЕДНОЈ ВРЛО ЗАНИМЉИВОЈ И, ЗАПРАВО, ВРЛО ТРАЖЕНОЈ СТРУЦИ. А 

СВО ЗНАЊЕ КОЈЕ ВАМ ЈЕ ПОТРЕБНО ЗА ТУ КАРИЈЕРУ МОЖЕТЕ ДА ДОБИЈЕТЕ НА 

ОДСЕКУ ЗА ПОЉОПРИВРЕДНО-ПРЕХРАМБЕНЕ СТУДИЈЕ У ПРОКУПЉУ. 

МОЖЕТЕ ЛИ ДА ЗАМИСЛИТЕ ДА ПОСТОЈИ СВЕТ БЕЗ ПОЉОПРИВРЕДНЕ ПРОИЗВОДЊЕ, 
ИЛИ ДА ЋЕ СЕ ПОТРЕБЕ ЗА КВАЛИТЕТНОМ ХРАНОМ СМАЊИТИ? СИГУРНО НЕ! 
ТРЖИШТЕ ХРАНЕ И ПОЉОПРИВРЕДНИХ ПРОИЗВОДА У СТАЛНОМ ЈЕ ПОРАСТУ У 

ЦЕЛОМ СВЕТУ, А НАРОЧИТО РАСТЕ ПОТРАЖЊА ЗА ДОМАЋИМ И АУТОХТОНИМ 

ПРОИЗВОДИМА.  

ОВА „КОРОНА СИТУАЦИЈА” ПОКАЗАЛА НАМ ЈЕ КОЛИКО ЈЕ ВАЖНО ЗА СВАКУ ЗЕМЉУ 

ДА ОБЕЗБЕДИ СВОЈЕ СТАНОВНИШТВО СОПСТВЕНИМ ПОЉОПРИВРЕДНИМ ПРОИЗВО-
ДИМА И ДА БУДЕ САМОДОВОЉНА. А СРБИЈА ТО СИГУРНО МОЖЕ! ХРАНА И ЗЕМЉА 

СУ ГЛАВНИ РЕСУРСИ КОЈИМА ЈЕ ПОТРЕБНО ПРАВИЛНО УПРАВЉАТИ, ДА БИ СВИ ОД 

ТОГА МОГЛИ ДА ИМАМО КОРИСТ.  

ЗНАТЕ ЛИ ДА СУ У ВЕЛИКОМ БРОЈУ ИНДУСТРИЈСКИХ ПРОИЗВОДА УПРАВО 

ПОЉОПРИВРЕДНЕ СИРОВИНЕ, ТЕ ДА СЕ У ПРОИЗВОДЊИ ЕНЕРГИЈЕ СВЕ ВИШЕ 

КОРИСТЕ ИЗВОРИ ИЗ ПОЉОПРИВРЕДЕ? НА ПОЉОПРИВРЕДНИМ СТУДИЈАМАУ 

ПРОКУПЉУ СТУДЕНТИ УЧЕ КАКО ДА ПРОИЗВЕДУ РАЗЛИЧИТЕ ПОЉОПРИВРЕДНЕ 

ПРОИЗВОДЕ ПРЕМА ЗАХТЕВИМА ПОТРОШАЧА, АЛИ И КАКО ДА ИХ ПЛАСИРАЈУ НА 

ТРЖИШТЕ, КАКО ДА ПРОИЗВЕДУ ВОЋЕ, ПОВРЋЕ, ХРАНУ ЗА ЖИВОТИЊЕ, ВИНО, 
МЛЕКО, СИР, КАКО ДА УЗГАЈАЈУ УКРАСНЕ БИЉКЕ И ЦВЕЋЕ ИТД.  

ТАКОЂЕ, СТУДИРАЊЕ ПОЉОПРИВЕДЕ НУДИ РАЗЛИЧИТА ЗНАЊА КРОЗ КОЈА 

СТУДЕНТИ МОГУ ДА НАУЧЕ КАКО ДА ПОСЛУЈУ У СКЛАДУ С ОДРЖИВИМ РАЗВОЈЕМ И 

БРИГОМ ЗА ЖИВОТНУ СРЕДИНУ, КАКО ДА ПРОБУДЕ И ПОВРАТЕ ЖИВОТ У РУРАЛНИМ 

СРЕДИНАМА, КАКО ДА ОСМИСЛЕ ТУРИСТИЧКУ ПОНУДУ, ДА УВЕДУ ИНОВАЦИЈЕ, 
ОДГОВОРНО ПОСЛУЈУ И ОСТВАРУЈУ ПРОФИТ, И ЈОШ МНОГО ТОГА.  



ДРУГА ГОДИНА

 

Физиологија биљака

 

Тржиште и маркетинг пољ. произ.

 

Опште ратарство
 

Мелиорације  
Генетика и оплемењив.

 
биљака

 Семенарство

 
Опште повртарство

 
Практична обука I
Стручна пракса

 

ТРЕЋА ГОДИНА

Посебно повртарство
Фитопатологија
Практична обука II
Посебно ратарство
Ентомологија

 

Организација пољ. произв.
Завршни  рад  

 

ПОЉОПРИВРЕДА ЈЕ ЈЕДНА ОД НАЈСТАРИЈИХ И НАЈПЛЕМЕНИТИЈИХ

ЉУДСКИХ ДЕЛАТНОСТИ И ДОК ЈЕ СВЕТА БИЋЕ И ПОЉОПРИВРЕДЕ.

ПОЉОПРИВРЕДА ОБУХВАТА ИЗУЗЕТНО

 

ШИРОКО ПОДРУЧЈЕ,
ОД ПРОИЗВОДЊЕ ХРАНЕ ЗА ЉУДЕ И ЖИВОТИЊЕ,

 

ДО ПРОИЗВОДЊЕ ЕНЕРГЕТСКИХ УСЕВА И

 

УРЕЂЕЊА ЖИВОТНЕ СРЕДИНЕ.

 

ПОЉОПРИВРЕДА

 

МОЖЕ

 

ИЗУЗЕТНО

 

УТИЦТИ

 

НА

 

ОЧУВАЊE

 

ЖИВОТНЕ СРЕДИНЕ

 

И

 

ЗДРАВЉA

 

ЉУДИ.

 



ВОЋАРСТВО И ВИНОГРАДАРСТВО

ТРЕЋА ГОДИНА

Посебно виноградaрство
Фитопатологија
Практична обука
Ентомологија

 

Посебно воћарство
Организација пољоприв. произв.
Завршни

 
рад

 

 

ПРВА ГОДИНА

Хемија
Педологија
Математика са статистиком

 

Информатика
Ботаника 
Енглески језик
Заштита животне средине

 
Агрохемија
Одржива пољопривреда

 Механизација биљне производње

 
ДРУГА ГОДИНА

 

Физиологија биљака
Тржиште и маркетинг пољ. произ.
Мелиорације
Опште воћарство
Подизање засада воћ. и вин. лозе
Пчеларство
Опште виноградарство
Практична обука

ИЗБОРНИ ПРЕДМЕТИ

Стандарди и прописи у пољопри.
Познавање сировина
Микробиологија
Амбалажа
Познавање и сузбијање корова
Ратарство
Технологија отпадних вода
Технологија јаких алко. пића
Биотехнологија у заштити биља
Технологија прераде воћа и гро.
Технологија сушења и хлађења
Технологија вина



ПРВА ГОДИНА

Хемија
Педологија
Математика са статистиком

 
Информатика
Ботаника 
Енглески језик 
Заштита животне средине

 

Агрохемија
Одржива пољопривреда

 

Механизација биљне производње

 

ДРУГА ГОДИНА

Физиологија биљака

 

Тржиште и маркетинг пољ. произ.
Ратарство и повртарство
Воћарство и виноградарство
Општа фитофармација
Микробиологија
Општа ентомологија
Општа фитопатологија
Практична обука I
Стручна пракса

ТРЕЋА ГОДИНА

 

Посебна фитофармација
Посебна ентомологија
Познавање и сузбијање корова
Практична обука  II
Посебна фитопатологија
Организација пољоприв. произв.
Завршни

 

рад

 

 

ИЗБОРНИ ПРЕДМЕТИ

Биотехнологија у заштити биља
Расадничарство

 

Технологија отпадних вода
Стандарди и прописи у пољоприв.
Мелиорације
Генетика и оплемењивање биљака
Генетика и оплемењ. в. и в. лозе
Метеорологија са климатологијом
Амбалажа
Пчеларство
Семенарство
Ливадарство са пашњаштвом

ПОЉОПРИВРЕДА ДАНАШЊИЦЕ НИЈЕ ВИШЕ ПОЉОПРИВРЕДА  
НАШИХ ПРЕДАКА,

 
ОНА ТРАЖИ МЛАДЕ ЉУДЕ

 
И
 

НОВЕ ИДЕЈЕ.
  БУДИТЕ И ВИ ЈЕДАН ОД ЊИХ!

 
ТЕОРИЈСКА ЗНАЊА ИЗ БИОЛОГИЈЕ,

 

ХЕМИЈЕ,

 

ИНФОРМАТИКЕ,

 

МАТЕМАТИКЕ,

 
ЕКОНОМИЈЕ,

 

СОЦИОЛОГИЈЕ И ЈОШ МНОГА ДРУГА,

 

НАЛАЗЕ СВОЈУ ПРИМЕНУ

 

У 

ПОЉОПРИВРЕДИ И СВАКО

 

У ЊОЈ МОЖЕ ДА НАЂЕ

 

СВОЈЕ ПОДРУЧЈЕ ИНТЕРЕСА.

ЗАШТИТА БИЉА 



СТОЧАРСТВО

ПРВА ГОДИНА 

 

Хемија
 

Зоологија  
Биохемија

 Увод у сточарску производњу

 
Математика са статистиком

 

Микробиологија

 

Енглески језик

 

Информатика

 

Анатом. и физиолог. дом. живот.

 

Одржива пољопривреда

 

ДРУГА ГОДИНА

 

Механизација сточ. производње

 

Тржиште и маркетинг пољ. про.

 

Зоохигијена

 

и ветеринарство

 

Основи исхране дом. животиња
Генетика и опл. дом. животиња
Гајење непреживара
Исхрана непреживара
Технологија произ. сточ. хране
Стручна пракса

ТРЕЋА ГОДИНА

Гајење преживара
Исхрана преживара
Етологија домаћих животиња
Организација пољопр. произв.
Биотехнологија у сточарству
Практична обука
Завршни

 

рад

 

 

ИЗБОРНИ

 

ПРЕДМЕТИ

Заштита животне средине
Пчеларств

 

Ратарство са крмним биљем
Хемијска анализа сточне хране
Рибарство

 Познавање и технологија млека
Ловна привреда
Познавање и технологија меса
Технологија отпадних вода
Здравствена заштита дом. живо.
Стандарди и прописи у пољопри.
Исхрана дивљачи

ПОЉОПРИВРЕДА НАМ,

 

КАО НИ ЈЕДНА ДРУГА ДЕЛАТНОСТ,
УЗВРАЋА МНОГОСТРУКИМ

 

ЗАДОВОЉСТВОМ.

 

УЗ НАШЕ ЗНАЊЕ И ТРУД ЗЕМЉА РАЂА

 

НОВЕ

 

ПЛОДОВЕ,
СТОКА СЕ УМНОЖАВА,

 

ЦВЕЕЋЕ ЦВЕТА,

 

…

 

.

 

 

ПОЉОПРИВРЕДА ЈЕ СТУБ

ОЧУВАЊА СЕОСКИХ

 

СРЕДИНА,

 

КОЈЕ

 

СУ ЧУВАРИ

НАШЕ ТРАДИЦИЈЕ.

 



 

ПРВА ГОДИНА

Општа и неорганска хемија
Физика
Функционална својства хране
Познавање сировина
Основи прехрамбене технологије
Математика
Општа микробиологија
Органска хемија
Аналитичка хемија

 

Информатика
Енглески језик

 

ДРУГА ГОДИНА

Биохемија
Микробиологија хране
Технологија жита и брашна

 

Технолошке операције

 

Технологија воћа и поврћа

 

Технологија кондиторских производа

 

Технологија сушења и хлађења

 

Амбалажа
Организација и економика производње

 

Стручна пракса

ТРЕЋА ГОДИНА

Технологија јаких алкохолних пића 
Познавање и технологија млека

 Познавање и технологија меса

 
Контрола квалитета прехрамбених

 

производа

 
Маркетинг у прехрамбеној

 

индустрији

 

Практична обука
Завршни рад

ИЗБОРНИ

 
ПРЕДМЕТИ

 

Технологија воде
 

Мерења у инд. прех. производа  
Основи конзервисања

  Адитиви у прехрамбеној индустрији

 
Технологија пекарства, посласт.

 

и тестенина

 

Одржива пољопривреда

 

Технологија готове хране

 

Технологија пива

 

Ратарство

 

Технологија вина
Виноградарство
Повртарство
Технологија отпадних вода
Технологија дувана
Пчеларство

ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОГИЈА
ПРЕД ПРЕХРАМБЕНОМ ИНДУСТРИЈОМ 

СУ ДАНАС НАЈВЕЋИ ИЗАЗОВИ:
  - КАКО ЗАДОВОЉИТИ РАСТУЋЕ ПОТРЕБЕ ЗА 
      КВАЛИТЕТНОМ ХРАНОМ;
  - КАКО СЕ ПРИЛАГОДИТИ КЛИМАТСКИМ ПРОМЕНАМА;
  - КАКО ОЧУВАТИ ЖИВОТНУ СРЕДИНУ, И
  - ИСТОВРЕМЕНО УСПЕШНО ПОСЛОВАТИ.
 

СА ПРЕХРАМБЕНОМ ИНДУСТРИЈОМ ДАНАС

СУ ПОВЕЗАНЕ МНОГЕ ОБЛАСТИ,
ОД ПОЉОПРИВРЕДЕ, ТРГОВИНЕ ДО ТУРИЗМА. 

СВЕ СЕ ВИШЕ  ПАЖЊЕ ПОЛАЖЕ

СИГУРНОСТИ, КВАЛИТЕТУ И
ЗДРАВСТВЕНОЈ БЕЗБЕДНОСТИ ХРАНЕ,

КАО И ЊЕНОМ ПОРЕКЛУ.



ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОГИЈА
ДУАЛНИ МОДЕЛ СТУДИЈА

ПРЕХРАМБЕНА ИНДУСТРИЈА
ЈЕ НАЈЗНАЧАЈНИЈА ИНДУСТРИЈА НА СВЕТУ

ДОБРИ СТЕ У МАТЕМАТИЦИ, ИНФОРМАТИЦИ, СТРАНИМ ЈЕЗИЦИМА, 

ЗАНИМА ВАС ЕКОНОМИЈА ИЛИ НЕКО ДРУГО ПОДРУЧЈЕ И МИСЛИТЕ ДА У 
ПРЕХРАМБЕНОЈ ИНДУСТРИЈИ И ПОЉОПРИВРЕДИ НЕ МОЖЕТЕ РАЗВИЈАТИ И 

ДОКАЗАТИ СВОЈЕ ИНТЕРЕСЕ. 

ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОГИЈА ЈЕ НАЈВЕЋА И НАЈРАЗНОВРСНИЈА ИНДУСТРИЈА

 НА СВЕТУ И ПЛОДНО ЈЕ ПОДРУЧЈЕ ЗА ШИРОК СПЕКАР ЗНАЊА ИЗ СВИХ ОБЛАСТИ.   

СВОЈИМ СТУДЕНТИМА НУДИМО 

v САВРЕМЕНИ ПРОГРАМ ОБРАЗОВАЊА КОЈИ РЕАЛИЗУЈУ КОМПЕТЕНТНИ 

НАСТАВНИЦИ, 
v ДОБРО ОПРЕМЉЕНЕ ЛАБОРАТОРИЈЕ, 
v ПРАКТИЧНА ЗНАЊА И ВЕШТИНЕ, 

ШТО ОБЕЗБЕЂУЈЕ ЕФИКАСАН СИСТЕМ СТУДИРАЊА И КРАЋИ ПУТ ДО ПОСЛА, КАО И 

МОГУЋНОСТ САМОСТАЛНОГ ПОКРЕТАЊА ПОРОДИЧНОГ БИЗНИСА.

УЧЕЊЕ КРОЗ РАД САСТОЈИ СЕ У СТИЦАЊУ ТЕОРИЈСКОГ ЗНАЊА 

НА ОДСЕКУ И ПРАКТИЧНА ОБУКА КОД ПОСЛОДАВЦА,

ЗА ШТА СЕ ДОБИЈА НОВЧАНА НАДОКНАДА. 



ГЛОБАЛНЕ

 

КРИЗЕ,

 

КАО

 

ПАНДЕМИЈА

 

КОРОНА

 

ВИРУСА,

 

УЧЕ

 

НАС

 

КОЛИКО

 

ЈЕ

 

ВАЖНО

 

ЗА

 

СВАКУ

 

ЗЕМЉУ

 

ДА

 

СВОМ

СТАНОВНИШТВУ

 

ОСИГУРА

 

ДОВОЉНЕ

 

КОЛИЧИНЕ

 

ХРАНЕ

 

И

ПОЉОПРИВРЕДНИХ

 

ПРОИЗВОДА

 

И

 

ДА

 

БУДЕ

 

САМОДОВОЉНА.

НАСТАВНИ ПЛАНОВИ И ПРОГРАМИ 
 

СВИ ПРЕДМЕТИ СУ ЈЕДНОСЕМЕСТРАЛНИ. МАКСИМАЛАН БРОЈ 

БОДОВА (КРЕДИТА) КОЈИ СТУДЕНТ МОЖЕ ДА УПИШЕ У ЈЕДНОМ 

СЕМЕСТРУ ЈЕ 30 БОДОВА.  

НАСТАВА ЈЕ ИНТЕРАКТИВНА, СА КОНТИНУИРАНОМ ПРОВЕРОМ 

ЗНАЊА И КОМПЕТЕНЦИЈА, ПРЕКО РАЗНОВИДНИХ УНАПРЕД 

ДЕФИНИСАНИХ ФОРМИ ЗА СВАКИ НАСТАВНИ ПРЕДМЕТ. ПЕРИОДИЧНА 

ПРОВЕРА ЗНАЊА ВРШИ СЕ ТЕСТОВИМА, КОЛОКВИЈУМИМА, 
СЕМИНАРСКИМ И ПРАКТИЧНИМ РАДОВИМА, ЧИЈИ ЈЕ БРОЈ И САДРЖАЈ 

ДЕФИНИСАН ЗА СВАКИ ПРЕДМЕТ ПОНАОСОБ. 

ЗА СВАКИ НАСТАВНИ ПРЕДМЕТ ПРИПРЕМА СЕ ПЛАН И ПРОГРАМ 

АКТИВНОСТИ ЗА СВАКУ НЕДЕЉУ. РАДИ СЕ ПЛАН О РЕАЛИЗАЦИЈИ 

АКТИВНОСТИ, СА ТАЧНО ОДРЕЂЕНИМ ТЕРМИНОМ СПРОВОЂЕЊА 

ТЕСТОВА И ПРЕДАВАЊА. У ИНФОРМАЦИЈАМА О НАСТАВНОМ ПРЕДМЕТУ 

ОБАВЕЗНО СЕ ПРИЛАЖЕ РАСПОДЕЛА РАСПОЛОЖИВОГ РАДНОГ 

ВРЕМЕНА СТУДЕНТА, ШТО ОДГОВАРА БРОЈУ КРЕДИТА ПРЕДМЕТА. 

НА КРАЈУ СЕМЕСТРА СПРОВОДИ СЕ ОБАВЕЗНА АНОНИМНА 

ЗАВРШНА АНКЕТА О СВАКОМ НАСТАВНОМ ПРЕДМЕТУ ПОЈЕДИНАЧНО. 
РЕЗУЛТАТИ АНКЕТЕ РАЗМАТРАЈУ СЕ НА СЕДНИЦИ НАСТАВНО-
СТРУЧНОГ ВЕЋА ОДСЕКА. 

ЗНАЊА ИЗ РАЗЛИЧИТИХ ПОДРУЧЈА НАЛАЗЕ ПРИМЕНУ У ПОЉОПРИВРЕДИ.

ТЕОРИЈСКА ЗНАЊА ИЗ БИОЛОГИЈЕ,

 

ХЕМИЈЕ,

 

ИНФОРМАТИКЕ,
МАТЕМАТИКЕ,

 

ЕКОНОМИЈЕ,

 

СОЦИОЛОГИЈЕ И ЈОШ МНОГА ДРУГА,
НАЛАЗЕ

 

СВОЈУ ПРИМЕНУ У ПОЉОПРИВРЕДИ И

СВАКО У ЊОЈ МОЖЕ ДА НАЂЕ

 

СВОЈЕ ПОДРУЧЈЕ ИНТЕРЕСА.



ЗАШТО УПИСАТИ СТУДИЈЕ ПОЉОПРИВРЕД Е У ПРОКУПЉУ?  

OДСЕК ЗА ПОЉОПРИВРЕДНО-ПРЕХРАМБЕНЕ СТУДИЈЕ, У ОКВИРУ 

ТОПЛИЧКЕ АКАДЕНИЈЕ СТРУКОВНИХ СТУДИЈА У ПРОКУПЉУ, ЈЕ 

ДРЖАВНА ИНСТИТУЦИЈА, КОЈА НАСТАВЉА ТРАДИЦИЈУ ПОЉОПРИВРЕДНОГ 

ШКОЛСТВА ОД 1977., КАДА ЈЕ У ПРОКУПЉУ ОСНОВАНА ВИША 

ПОЉОПРИВРЕДНО-ПРЕХРАМБЕНА ШКОЛА, НАЈСТАРИЈА ВИСОКОШКОЛ-
СКА ИНСТИТУЦИЈА ПОЉОПРИВРЕДНЕ СТРУКЕ ЈУЖНО ОД БЕОГРАДА. 

НА ТЕМЕЉИМА ТАКО БОГАТЕ ТРАДИЦИЈЕ, ДАНАС СЕ ИЗВОДЕ 

МОДЕРНИ СТУДИЈСКИ ПРОГРАМИ, А 2019. УСПЈЕШНО ЈЕ ЗАВРШИЛА 

ПОСТУПАК ТРЕЋЕЕ РЕАКРЕДИТАЦИЈЕ ПО НОВИМ ЕВРОПСКИМ 

СТАНДАРДИМА ЗА ОСИГУРАВАЊЕ КВАЛИТЕТА. 

У ОВОЈ ИНСТИТУЦИЈИ СЕ УЧИ КРОЗ ПРАКСУ, А ТАКО СЕ НАЈБОЉЕ 

ПРИПРЕМА ЗА СТВАРАН ЖИВОТ. ЧАК 50 % УКУПНИХ САТИ СТУДИЈСКОГ 

ПРОГРАМА ЧИНЕ ВЕЖБЕ , КОЛОКВИЈУМИ, СЕМИНАРИ И СТРУЧНА ПРАКСА, 
У ДОБРО ОПРЕМЉЕНИМ ЛАБОРАТОРИЈИМА, УЧИОНИЦАМА И НА ПОЉО- 

ПРИВРЕДНИМ ПОВРШИНАМА ОДСЕКА, АЛИ И НА НАПРЕДНИМ 

ПОЉОПРИВРЕДНИМ ГАЗДИНСТВИМА, У ПОЉОПРИВРЕДНИМ ПРЕДУЗЕЋИМА 

И УСТАНОВАМА У ОВОМ ДЕЛУ СРБИЈЕ. 

УЗ ТО, ПОСТОЈИ ВЕЛИКИ БРОЈ ИЗБОРНИХ ПРЕДМЕТА КОЈИ 

ОМОГУЋУЈУ ПРИЛАГОЂАВАЊЕ СТУДИЈСКИХ ПРОГРАМА СОПСТВЕНИМ 

ИНТЕРЕСИМА. 

 

МИСИЈА 

МИСИЈА ОДСЕКА ЗА ПОЉОПРИВРЕДНО-ПРЕХРАМБЕНЕ СТУДИЈЕ У 

ПРОКУПЉУ ИСКАЗАНА ЈЕ КРОЗ ТРИ КЉУЧНЕ ФУНКЦИЈЕ: 
v НАСТАВНО-ОБРАЗОВНИ РАД; 
v ИСТРАЖИВАЧКИ РАД, И 
v ИЗДАВАЧКА ДЕЛАТНОСТ. 

ТАКОЂЕ, ОДСЕК ТЕЖИ КА УНАПРЕЂЕЊУ РЕГИОНАЛНЕ И ЕВРО-
РЕГИОНАЛНЕ САРАДЊЕ СА СРОДНИМ ИНСТИТУЦИЈАМА, СА СНАЖНОМ 

ОРИЈЕНТАЦИЈОМ КА САРАДЊИ СА ЛОКАЛНОМ САМОУПРАВОМ И 

ПРИВРЕДОМ. 

МИСИЈА СЕ САСТОЈИ И У НЕПРЕКИДНОМ И СИСТЕМАТСКОМ РАДУ 

НА УНАПРЕЂЕЊУ СВИХ ОБЛАСТИ ОБЕЗБЕЂЕЊА КВАЛИТЕТА РАДА 

(СТУДИЈСКИ ПРОГРАМИ, НАСТАВА, ИСТРАЖИВАЊЕ, ВРЕДНОВАЊЕ 

СТУДЕНАТА, УЏБЕНИЦИ И ЛИТЕРАТУРА, РЕСУРСИ, НЕНАСТАВНА 

ПОДРШКА, ПРОЦЕС УПРАВЉАЊА), ПОДИЗАЊЕ ЕФИКАСНОСТИ У 

ОБРАЗОВНОМ ПРОЦЕСУ, ПОВЕЗИВАЊУ ОБРАЗОВНЕ, ИСТРАЖИВАЧКЕ И 

СТРУЧНЕ ДЕЛАТНОСТИ, ИЗГРАДЊИ И УНАПРЕЂЕЊУ УНУТРАШЊЕ 

ОРГАНИЗАЦИЈЕ. 



 

ОСНОВНИ ЗАДАЦИ И ЦИЉЕВИ СТУДИЈА 

ОСНОВНИ ЗАДАТАК ЈЕ ПРЕНОШЕЊЕ НАЈНОВИЈИХ НАУЧНИХ И СТРУЧНИХ 

ЗНАЊА И ВЕШТИНА ИЗ СВИХ ОБЛАСТИ ПОЉОПРИВРЕДНЕ ПРОИЗВОДЊЕ И 

ПРЕХРАМБЕНЕ ТЕХНОЛОГИЈЕ. 

ОСНОВНИ ЦИЉЕВИ СУ: 

Ø УСМЕРАВАЊЕ СТУДИЈА КА СТИЦАЊУ ЗНАЊА И ВЕШТИНА ПОТРЕБНИХ ЗА 

ПРОФИТА-БИЛНУ ПРОИЗВОДЊУ ИСКОРИШЋАВАЊЕМ ОБНОВЉИВИХ 

ПРИРОДНИХ РЕСУРСА УЗ ЗАШТИТУ ОКОЛИНЕ, ОЧУВАЊА РУРАЛНИХ 

ПОДРУЧЈА И КУЛТУРНОГ НАСЛЕЂА; 

Ø ПРУЖАЊЕ МОГУЋНОСТИ ЗА СТИЦАЊЕ РАЗНОВРСНИХ ПРАКТИЧНИХ 

ЗНАЊА ИЗ СВИХ ОБЛАСТИ ПОЉОПРИВРЕДНО-ПРЕХРАМБЕНЕ ПРОИЗВОДЊЕ, 
КАО ШТО СУ ПРОИЗВОДЊА И ПРЕРАДА РАТАРСКИХ, ПОВРТАРСКИХ, 
ВОЋАРСКИХ И ВИНОГРАДАРСКИХ ПРОИЗВОДА И ГАЈЕЊА ЖИВОТИЊА, КАО 

И ПРОИЗВОДЊЕ И ПРЕРАДЕ АНИМАЛНИХ И БИЉНИХ ПРОИЗВОДА; 

Ø ДАЉИ РАЗВОЈ КОНЦЕПТА ОБРАЗОВАЊА КОЈИ НУДИ КОМПЛЕТНОГ 

СТРУЧЊАКА СПРЕМНОГ ЗА СВЕ ИЗАЗОВЕ У ПОЉОПРИВРЕДНОЈ И 

ПРЕХРАМБЕНОЈ ПРОИЗВОДЊИ НОВОГ ВРЕМЕНА, УЗ ИСТОВРЕМЕНО 

СТВАРАЊЕ УСЛОВА ЗА СТИЦАЊЕ УСКО СПЕЦИЈАЛИЗОВАНИХ ЗНАЊА, 
КАКВА СУ ПОТРЕБНА ЗА КОНКУРЕНТНУ ПРОИЗВОДЊУ; 

Ø МОДИФИКАЦИЈА ОБРАЗОВНОГ СИСТЕМА У СКЛАДУ СА БОЛОЊСКИМ 

ПРОЦЕСОМ, ОДНОСНО ПОСТЕПЕНО ОМОГУЋАВАЊЕ СТУДЕНТИМА 

УКЉУЧИВАЊЕ У ЕВРОПСКИ ВИСОКОШКОЛСКИ ОБРАЗОВНИ ПРОСТОР; 

Ø СТИЦАЊЕ ЗНАЊА ИЗ ОБЛАСТИ ПОЉОПРИВРЕДЕ И ПРЕХРАМБЕНЕ 

ТЕХНОЛОГИЈЕ, НА ОСНОВУ КОЈИХ ЋЕ СВРШЕНИ СТУДЕНТИ БИТИ 

ОСПОСОБЉЕНИ ЗА САМОСТАЛАН РАД НА ПОЉОПРИВРЕДНИМ ИМАЊИМА, 
ФАРМАМА, СА УСМЕРЕЊЕМ НА ОДРЖИВУ ПРО-ИЗВОДЊУ КВАЛИТЕТНЕ 

ЗДРАВСТВЕНО БЕЗБЕДНЕ ХРАНЕ У РАЗЛИЧИТИМ ВИДОВИМА ПРЕДУЗЕЋА, 
КАО И ЗА ПРЕРАДУ И ПРОМЕТ ПОЉОПРИВРЕДНИХ ПРОИЗВОДА; 

Ø ОМОГУЋАВАЊЕ СТУДЕНТИМА ДА ПРОШИРЕ СВОЈА ЗНАЊА ПО 

СОПСТВЕНОМ ИЗБОРУ И ДА СЕ НА ТАЈ НАЧИН УЖЕ СПЕЦИЈАЛИЗУЈУ; 

Ø СТРУЧНО ОСПОСОБЉАВАЊЕ СТУДЕНАТА ДА АКТИВНО УЧЕСТВУЈУ У НОВИМ 

ЕКОЛОШКИ ОДРЖИВИМ ТЕХНОЛОГИЈАМА У ПРОИЗВОДЊИ ХРАНЕ И УТИЧУ 

ДА ПРОИЗВОД БУДЕ ЗДРАВСТВЕНО БЕЗБЕДАН, И 

Ø НЕПРЕКИДАН И СИСТЕМАТСКИ РАД НА УНАПРЕЂЕЊУ КВАЛИТЕТА СТУДИЈСКИХ 

ПРОГРАМА. 

ОДСЕК РЕДОВНО ПЛАНИРА И ВРЕДНУЈЕ РЕЗУЛТАТЕ СВОЈИХ СТУДИЈСКИХ 

ПРОГРАМА СА ЗАДАТКОМ ДА СТАЛНО РАЗВИЈА, УНАПРЕЂУЈЕ И ПРЕИСПИТУЈЕ 

ЊИХОВЕ САДРЖАЈЕ, САГЛАСНО НОВИМ НАУЧНИМ И СТРУЧНИМ 

ДОСТИГНУЋИМА, У ЧЕМУ РЕЛЕВАНТНУ УЛОГУ ИМАЈУ НАСТАВНО ОСОБЉЕ И 

СТУДЕНТИ. 

ОДСЕК ПРАТИ ОСТВАРИВАЊЕ ПЛАНИРАНИХ АКТИВНОСТИ НА 

ПОСТАВЉЕНИМ ЗАДАЦИМА И ЦИЉЕВИМА, УЗ ОБЈЕКТИВНО САГЛЕДАВАЊЕ 

РЕЗУЛТАТА, ЊИХОВУ АНАЛИЗУ И КОРЕКТИВНЕ МЕРЕ ЕВЕНТУАЛНИХ 

НЕДОСТАТАКА. ТАКОЂЕ, ПРАТЕ СЕ САВРЕМЕНИ ТРЕНДОВИ И ОДРЖАВА ВИСОК 

КРИТЕРИЈУМ АКАДЕМСКОГ ОБРАЗОВАЊА НА СВИМ СТУДИЈСКИМ ПРОГРАМИМА, 
ТРУДЕЋИ СЕ ДА ЗАДРЖИ ДО САДА ПОСТИГНУТУ РЕПУТАЦИЈУ У СВИМ СВОЈИМ 

АКТИВНОСТИМА. 

 



 

МОГУЋНОСТИ

 

СТУДИРАЊА

 
 

СТУДИЈE  СЕ МОГУ  УПИСАТИ КАО РЕДОВАН

 

ИЛИ ВАНРЕДАН СТУДЕНТ. АКО ВАС

ПОСАО

 

ИЛИ ДРУГЕ ОБВЕЗЕ СПРЕЧАВАЈУ

 

ДА ПРИСУСТВУЈЕТЕ НАСТАВИ КАО 

РЕДОВАН,

 

СТУДИЈЕ

 

УПИШИТЕ КАО ВАНРЕДАН СТУДЕНТ,

 

ЈЕР

 

ЈЕ ИЗВОЂЕЊЕ 

НАСТАВЕ ПРИЛАГОЂЕНО ВАШИМ МОГУЋНОСТИМА И ОБАВЕЗАМА.

РЕДОВНИ СТУДЕНТИ НЕ ПЛАЋАЈУ ШКОЛАРИНУ,

 

ДОК ЗА ВАНРЕДНЕ СТУДЕНТЕ ОНА 

ИЗНОСИ 50.000

 

ДИН.,

 

КОЈЕ ЈЕ МОГУЋЕ ПЛАТИТИ У ВИШЕ РАТА.

 

ЗА СТУДЕНТЕ 

КОЈИ ДОЛАЗЕ ИЗ ДРУГИХ ДЕЛОВА СРБИЈЕ,

 

ПРОНАЋИ СМЈЕШТАЈ ЈЕ ВРЛО 

ЈЕДНОСТАВНО.

 

ПРОКУПЉЕ ЈЕ

 

ГРАД С НИСКИМ

 

ЦЕНАМА СТАНОВАЊА, А ЗА 

ПОВОЉНЕ ТРОШКОВЕ ИСХРАНЕ ТУ ЈЕ

 

МЕНЗА ДОМА УЧЕНИКА

 

 
  

СТУДЕНТИ
 

И
 

СТУДЕНТСКИ
 

СТАНДАРД
 

 

НА ПОДРУЧЈУ ИСТОЧНЕ, ЈУЖНЕ И ЦЕНТРАЛНЕ СРБИЈЕ АКТИВНА ЈЕ  21  СРЕДЊА ШКОЛА 

ПОЉОПРИВРЕДНЕ СТРУКЕ.
 

УЧЕНИЦИ

 
ТИХ А И ДРУГИХ ШКОЛА,

 
НАКОН СТИЦАЊА 

ДИПЛОМЕ О ЗАВРШЕНОМ СРЕДЊЕМ ОБРАЗОВАЊУ

 

ИМАЈУ ПРОХОДНОСТ ЗА УПИС НА 

ОДСЕКУ ЗА ПОЉОПРИВРЕДНО-ПРЕХРАМБЕНЕ СТУДИЈЕ

 

У ПРОКУПЉУ.

ОДСЕК ИМА САРАДЊУ СА ДОМОМ УЧЕНИКА СРЕДЊИХ

 

ШКОЛА У ПРОКУПЉУ У ВЕЗИ

ИСХРАНЕ У РЕСТОРАНУ.

 

У

 

ПОГЛЕДУ КУЛТУРНО-ЗАБАВНОГ И СПОРТСКОГ

 

ЖИВОТА 

СТУДЕНАТА ПОСТОЈЕ ПОВОЉНИ УСЛОВИ,

 

ЈЕР ПРОКУПЉЕ ИМА ПОЗОРИШТЕ,

 

КУЛТУРНИ 

ЦЕНТАР, ГРАДСКУ БИБЛИОТЕКУ,

 

МУЗЕЈ И НИЗ ДРУГИХ ИНСТИТУЦИЈА,

 

А НЕДАВНО ЈЕ 

ЗАВРШЕНА ИЗГРАДЊА И МОДЕРНЕ СПОРТСКЕ ХАЛЕ.

 

ПОРЕД СПОРТСКЕ ХАЛЕ,

 

ОЛИМПИЈСКОГ БАЗЕНА И

 

ТЕНИСКИХ ТЕРЕНА,

 

ПОСТОЈЕ И 

ИГРАЛИШТА ЗА ВЕЛИКИ БРОЈ СПОРТСКИХ АКТИВНОСТИ ЗА РЕКРЕАЦИЈУ СТУДЕНАТА.

ПИТАЊА СТУДЕНТСКОГ СТАНДАРДА РЕШАВАЈУ СЕ У САРАДЊИ СА СТУДЕНТСКИМ 

ПАРЛАМЕНТОМ И СТУДЕНТСКИМ САВЕЗИМА ДРУГИХ АКАДЕМИЈА СТРУКОВНИХ СТУДИЈА 

И ФАКУЛТЕТА.

 



ЗНАЧАЈНЕ СУ И ПОСЕБНЕ АКТИВНОСТИ ИЗ ОБЛАСТИ ПОЉОПРИВРЕДНЕ 

ПРОИЗВОДЊЕ И НОВИХ ПРОИЗВОДНО-ТЕХНОЛОШКИХ ПРОЦЕСА, КАКО У 

ПРИМАРНОЈ, ТАКО И У ПРЕРАЂИВАЧКОЈ ИНДУСТРИЈИ У ОБЛАСТИ АГРАРА. 

ПОСЕБНЕ АКТИВНОСТИ ОДСЕКА ОСТВАРУЈУ СЕ КРОЗ РАД:

• АКРЕДИТОВАНЕ ЛАБОРАТОРИЈЕ, И 

• СТРУЧНИХ УСЛУГА ПОЉОПРИВРЕДНИМ ПРОИЗВОЂАЧИМА И 

ФАРМЕРИМА (ДИРЕКТНИ КОНТАКТ ИЛИ СТРУЧНА ПРЕДАВАЊА).

ЗА ИЗВОЂЕЊЕ ЕКСПЕРИМЕНТАЛНИХ ОГЛЕДА И ОБУКУ СТУДЕНАТА ОДСЕК 

ИМА СОПСТВЕНО ИМАЊЕ. ПОРЕД ТОГА, НА ЗЕМЉИШТИМА ПОЉОПРИВРЕД-

НИХ ОРГАНИЗАЦИЈА СА КОЈИМА ОДСЕК ИМА УГОВОРЕ О ПОСЛОВНО-

ТЕХНИЧКОЈ САРАДЊИ, И ИНДИВИДУАЛНИХ ПОЉОПРИВРЕДНИХ 

ПРОИЗВОЂАЧА, ОДСЕК СВАКЕ ГОДИНЕ У САРАДЊИ СА НАЈПОЗНАТИЈИМ 

ИНСТИТУТИМА ИЗ НАШЕ ЗЕМЉЕ ПОСТАВЉА МИКРО, МАКРО И 

ДЕМОНСТРАЦИОНЕ ОГЛЕДЕ СА НАЈНОВИЈИМ СОРТАМА И ХИБРИДИМА 

ПШЕНИЦЕ И КУКУРУЗА, КАО И ДРУГИХ РАТАРСКИХ И ПОВРТАРСКИХ 

КУЛТУРА.

ОДСЕК ПОСЕДУЈЕ И ОГЛЕДНИ ПЧЕЛИЊАК ЗА ИЗВОЂЕЊЕ НАСТАВЕ И 

ВЕЖБИ ИЗ ПРЕДМЕТА ПЧЕЛАРСТВО.



 

 

 

 



ТОПЛИЧКА АКАДЕМИЈА  
СТРУКОВНИХ СТУДИЈА 

 

ОДСЕК ЗА 
ПОЉОПРИВРЕДНO-ПРЕХРАМБЕНЕ 

СТУДИЈЕ 
 

КОНКУРС 

ЗА УПИС СТУДЕНАТА У ПРВУ ГОДИНУ  

МАСТЕР СТРУКОВНИХ СТУДИЈА  ШКОЛСКЕ 2023/24. 

У ПРВУ ГОДИНУ МАСТЕР СТРУКОВНИХ СТУДИЈА ПОД НАЗИВОМ БИОТЕХНОЛОГИЈА    
ОДСЕК ЗА ПОЉОПРИВРЕДН О-ПРЕХРАМБЕНЕ СТУДИЈЕ УПИСУЈЕ УКУПНО 32 СТУДЕНАТА: 

МОДУЛ  

БИЉНА ПРОИЗВОДЊА  8 

СТОЧАРСКА ПРОИЗВОДЊА  8 

ФИТОМЕДИЦИНА 8 

ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОГИ ЈА 8 

ОСНОВНИ ЦИЉ МАСТЕР СТРУКОВНИХ СТ УДИЈА СТУДИЈСКОГ ПРОГРАМА  

БИОТЕХНОЛОГИЈА ЈЕ ПРЕНОШЕЊЕ И УСВАЈАЊЕ НАЈНОВИЈИХ НАУЧНИХ И СТРУЧНИХ 

ЗНАЊА И ВЕШТИНА ИЗ О БЛАСТИ БИЉНЕ И СТОЧАРСКЕ ПРОИЗВОДЊЕ , ФИТОМЕДИЦИНЕ И 

ПРЕХРАМБЕНЕ ТЕХНОЛОГ ИЈЕ. 

ПРОГРАМ БИОТЕХНОЛОГИЈЕ ПРУЖА ПОТРЕБНА ЗНАЊА  И ВЕШТИНЕ НЕОПХОДНА 

ЗА ПОСТИЗАЊЕ КРАТКОР ОЧНИХ И ДУГОРОЧНИХ Ц ИЉЕВА РАЗВОЈА ПОЉОПРИВРЕДНЕ И 

ПРЕХРАМБЕНЕ ПРОИЗВОДЊЕ, БУДУЋИ ДА СУ СВРШЕНИ  СТУДЕНТИ ОДГОВАРАЈУЋ ИМ 

МЕТОДАМА НАСТАВЕ И У ЧЕЊА КВАЛИФИКОВАНИ З А КРЕАТИВНИ И ИНОВАТ ИВНИ РАД У 

ПРОЦЕСУ ПРИМАРНЕ ПОЉ ОПРИВРЕДНЕ ПРОИЗВОДЊ Е И ПРЕРАДЕ ХРАНЕ . 

БИОТЕХНОЛОГИЈА  ЈЕ НАМЕЊЕНА КАНДИДАТИМА  КОЈИ СУ ЗАВРШИЛИ: 
ОДГОВАРАЈУЋЕ ОСНОВНЕ  СТРУКОВНЕ СТУДИЈЕ (I СТЕПЕН, 180 ЕСПБ) ИЛИ 

СПЕЦИЈАЛИСТИЧКЕ СТРУКОВНЕ СТУДИЈЕ (II СТЕПЕН, 60 ЕСПБ).  

КОД РАНГИРАЊА ПРИ УПИСУ СТУДЕНАТА  УЗИМА СЕ У ОБЗИР ПРОСЕЧНА ОЦЕНА 

ОСТВАРЕНА НА ОСНОВНИ М СТУДИЈАМА. 

СТРАНИ ДРЖАВЉАНИ МОГУ  КОНКУРИСАТИ ЗА УПИС НА МАСТЕР СТРУКОВНЕ 

СТУДИЈЕ, ПОД УСЛОВОМ ДА СУ ИЗВРШИЛИ НОСТРИФИКАЦ ИЈУ ШКОЛСКИХ ЈАВНИХ 

ИСПРАВА, ДА СУ ЗДРАВСТВЕНО ОСИГУРАНИ И ДА ГОВОРЕ СРПСКИ ЈЕЗИК.  

СВА ДОДАТНА ОБАВЕШТЕЊ А (ТЕРМИНИ, УСЛОВИ ПРИЈАВЕ И УПИ СА ИТД.) МОГУ 

ДА СЕ НАЂУ НА ОГЛАСНОЈ ТАБЛИ И ИНТЕРНЕТ АДРЕСИ:  

www.vpps.edu.rs 

ИЛИ ДОБИТИ НА ТЕЛЕФО НЕ: 065/505 22 33,  

069/870 25 00, 

027/324 311 - ЦЕНТРАЛА И  

027/324 878 - СТУДЕНТСКА СЛУЖБА; 

ИЛИ НАЋИ НА ДРУШТВЕН ИМ МРЕЖАМА: 
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