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Распоред предмета по семестрима и годинама студија за студијски програм Прехрамбена технологија 

 

Редни 

број 
Шифра Назив Сем. 

Активна настава 
Ост. ЕСПБ 

Обавезни/ 

Изборни 

Тип 

предмета 
П В ДОН СТИР/ИР 

ПРВА ГОДИНА 

1. 23.23FI01 Хемија I 2 0 2 0  6 Обавезни АО 

2. 23.23FI02 Информатика I 2 2 0 0  6 Обавезни АО 

3. 23.23FI03 Биохемија I 2 0 2 0  6 Обавезни С 

4. 23.23FI04 Енглески језик I 2 2 0 0  6 Обавезни АО 

5. 23.23FI05 Тржиште и маркетинг у агроиндустријском комплексу I 2 2 0 0  6 Обавезни С 

6. 23.23FI06 Заштита животне средине II 2 2 0 0  6 Обавезни АО 

7. 23.23FI08 Микробиологија II 2 2 0 0  6 Обавезни С 

8. 23.23PT07 Познавање сировина II 3 3 0 0  9 Обавезни С 

9. 23.23PT08 Основи прехрамбене технологије II 3 3 0 0  9 Обавезни С 

Укупно часова (предавања/вежбе + ДОН/ остали часови) и бодови на години 20 16 4   60   

Укупно часова активне наставе на години 
20×15 + 16×15 + 4×15 = 

300 + 240 + 60 = 600 

 
   

ДРУГА ГОДИНА 

1. 23.23PT11 Технолошке операције III 3 3 0 0  9 Обавезни С 

2. 23.23PT16 Микробиологија хране III 2 2 0 0  6 Обавезни С 

3. 23.23PT14 Технологија воћа и поврћа III 3 2 0 0  8 Обавезни СА 

4.  Предмет изборног блока 1 (бира се један од понуђена два)          

23.23PT12 Технологија сушења и хлађења III 2 3 0 0  7 Изборни СА 

23.23PI05 Технологија готове хране III 2 3 0 0  7 Изборни СА 

5. 23.23PT17 Амбалажа и паковање хране IV 2 3 0 0  6 Обавезни С 

6. 23.23PT25 Технологија меса IV 3 2 0 0  7 Обавезни СА 

7. 23.23PT30 Технологија угљенохидратне хране IV 3 2 0 0  7 Обавезни СА 

8.  Предмет изборног блока 2 (бира се један од понуђена два)          

23.23PI03 Технологија ароматичног биља и пчелињих производа IV 2 3 0 0  7 Изборни СА 

23.23PI04 Технологија кафе и сродних производа IV 2 3 0 0  7 Изборни СА 

9. 23.23PT19 Стручна пракса IV 0 0 0 0 6 3 Обавезни СА 

Укупно часова (предавања/вежбе + ДОН/ остали часови) и бодови на години 20 20   6 60   

Укупно часова активне наставе на години 
20×15 + 20×15 = 

300 + 300 = 600 

 
   

ТРЕЋА ГОДИНА 
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1. 23.23PT20 Технологија јаких алкохолних пића V 2 2 0 0  6 Обавезни СА 

2. 23.23PT21 Технологија вина V 2 2 0 0  6 Обавезни СА 

3. 23.23PT22 Технологија млека V 2 2 0 0  6 Обавезни СА 

4. 23.23PT23 Квалитет хране и законодавство V 2 2 0 0  6 Обавезни СА 

5.  Предмет изборног блока 3 (бира се један од понуђена три)          

23.23PI01 Технологија воде и отпадних вода V 2 2 0 0  6 Изборни СА 

24.OP102 Предузетништво V 2 2 0 0  6 Изборни С 

23.23FII8 Гајење лековитог и ароматичног биља V 2 2 0 0  6 Изборни СА 

6. 23.23PT18 Функционална својства хране VI 4 3 0 0  7 Обавезни АО 

7.  Предмет изборног блока 4 (бира се један од понуђена два)          

23.23PI08 Технологија пива VI 3 3 0 0  6 Изборни СА 

23.23PI10 Биотехнологија агроиндустријског отпада VI 3 3 0 0  6 Изборни СА 

8.  Предмет изборног блока 5 (бира се један од понуђена два)          

23.23PI07 Адитиви у прехрамбенoj индустрији VI 4 3 0 0  7 Изборни С 

23.23PI09 Контрола у акредитованој лабораторији VI 4 3 0 0  7 Изборни С 

9. 23.23PT27 Стручно-истраживачки рад VI 0 0 0 5  5 Обавезни СА 

10. 23.23PT28 Завршни рад VI 0 0 0 0 5 5 Обавезни СА 

Укупно часова (предавања/вежбе + ДОН/ остали часови) и бодови на години 21 19  5 5 60   

Укупно часова активне наставе на години 
21×15 + 19×15= 

315 + 285 = 600 

 
   

 
 


